
BARBERA MONFERRATO DOC  "SINÈ"

Colore

Rosso intenso con riflessi porpora.

Profumo

Vinoso, etereo e persistente.

Gusto

Schietto con caratteristica vena acidula compensata da suadente eleganza.

Abbinamenti

Primi piatti della cucina regionale, secondi piatti di animali da cortile.

Come servire

Temperatura di servizio 18-20°

Conservazione

Bottiglie coricate al riparo dalla luce e in ambienti freschi. Già pronto per il 

consumo, può tranquillamente essere invecchiato ancora per 2-4 anni.

Lavorazione

Vinificato e conservato in acciaio, è stato imbottigliato nel Febbraio.

Vitigni

Barbera
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