PIEMONTE DOC CHARDONNAY
"SINE" FRIZZANTE

AALMOB81312
4DXASRP 18217 £ L3

Colore
Paglierino intenso con delicati riflessi verdognoli, brillante.

Profumo
Intenso bouquet con sentori floreali ed erbacei.

Gusto

Asciutto e gradevole, con note fruttate. E' un bianco vivace, fresco, gradevole
anche come aperitivo.

PIEMONTE

Abbinamenti
Antipasti, piatti a base di pesce, uova e frittate di erbe, minestre, risotti.

Come servire

Temperatura di servizio 6-8° . Dato la complessita e corposita si sconsiglia
vivamente di servire a temperature inferiori.

Conservazione
Bottiglie coricate al riparo dalla luce ¢ in ambienti freschi. Da consumarsi giovane.

Lavorazione

11 mosto ¢ ottenuto dalla spremitura soffice delle uve dopo rifermentazione in
autoclave. E' stato imbottigliato in Febbraio.

Vitigni
Chardonnay
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