
  

 
                                            

                                

“Me Paìs” Spumante Metodo Classico

Colore
Giallo paglierino con riflessi verdognoli 

Profumo
Intenso profumo con note varietali

Gusto
Gusto equlibrato, molto piacevole e complesso al 
palato, strutturato e con una piacevole acidità. 

Abbinamenti 
Ottimo da aperitivo per occasioni speciali e piatti di pesce. Allo stesso 
tempo, grazie alla sua complessità, risulta adatto ad un abbinamento 
con piatti elaborati

Come servire

Temperatura di servizio 6-8°C

Conservazione
Conservare in luogo fresco e al riparo dalla luce

Lavorazione
Vinficazione in bianco, successivo tiraggio (nei mesi di febbraio). 
Segue un affinamento di circa 36 mesi sui lieviti ed ulteriori 6 mesi in 
bottiglia dopo la sboccata. 

Vitigni
Uva a bacca bianca 

Descrizione dati vigna

Il vigneto Francesco è sito in località madonna dei monti nel 
comune di Grazzano Badoglio, ad un’altitudine di circa 350 m. 
s.l.m.

Il terreno è costituito da una predominanza di argilla (45%) e per 
la restante frazione da limo e sabbia in parti uguali. La 
formazione geologica fa parte delle “arenati di Tonengo” datate a 
circa 14-15 milioni di anni fa 


